Huestnos aotes

(precio por persona / minimo 2 personas)
**| os dias de mucha afluencia, tiempo de espera aproximado 60 minutos**

P emppegon

PATATAS BRAVAS CON ALL | OLI Y CURRY ROJO -- 9.90€

FINGERS DE POLLO CAJUN CON MIEL Y MOSTAZA -- 10.50€
ARROZ DEL SENYORET "TOT PELADET" -- 25.90€
ENSALADA DE BURRATA CON PESTO, TOMATE SECO Y CORAZON DE ALCACHOFA -- 18.90€

ARROZ NEGRO CON MUSELINA DE AJO -- 24.50€
ENSALADA DE TOMATES CON TIERRA AROMATIZADA Y GOTITAS DE OLIVADA NEGRA -- 14.90€

ARROZ HUERTANO DE VERDURAS -- 21.90€
ESQUEIXADA DE BACALAO A LA MORISCA --17.90€

MEJILLONES DEL CHEF CON TOMATE, SALSA PESTO Y PARMESANO --16.50€ RO D A AN LR N A /08

TALLARINAS DE PLAYA SALTEADAS CON AJO Y PEREJIL -- 20.50€ ARROZ DE BOGAVANTE Y GAMBA ROJA -- 29.90€

BAOS DE CALAMARES A LA ANDALUZA CON MAYO-LIMA Y CANONIGOS (4UD.) -- 19.50€ ARROZ DE BACALAO A LA MIEL CON CEBOLLA CARAMELIZADA'Y CEPS -- 25.50€

CROQUETAS DE LANGOSTINO Y TRUFA (6 UD.) -- 11.90€ ARROZ DE ENTRECOT MADURADO CON ALCACHOFAS CONFITADAS Y SALSA ROMESCO -- 39.90€

CROQUETAS DE JAMON IBERICO (6 UD.) -- 10.90€
ARROZ NEGRO MELOSO CON STRACCIATELLA Y CHIPIRONES FRITOS* -- 24.90€

TIMBAL DE TOMATE CONFITADO CON BOQUERONES Y AGUACATE --17.50€
ARROZ MELOSO DE PULPO BRASEADO CON FOIE MICUIT* -- 28.50€

CHIPIRONES REBOZADOS TRADICIONALES -- 14.90€

*Los arroces melosos se sirven en plato

GAMBAS AL AJILLO CON SU TOQUE PICANTE --10.50€ FIDEUA CABELLO DE ANGEL “MAR Y MONTARNA” - 23.90€

P (03 miiy pequoicoy

raciones Unicamente para nifios

BERENJENA A LA PARMIGIANA EN PIZARRA -- 14.50€
FRITURA DE PESCADITOS DE PLAYA CON AROMA DE LIMA --15.90€
ZAMBURINAS A LA BRASA CON AROMA DE CITRICOS -- 19.90€
STEAK TARTAR DE SOLOMILLO DE TERNERA CON TOSTADITAS -- 21.50€

MACARRONES A LA BOLONESA -- 10.90€
TATAKI DE ATUN A LA BRASA CON MERMELADA DE TOMATE Y SALSA DE SOJA -- 19.90€

Lo bugna, byoson

acompafiado con patata al caliu y escalivada de verduras a la brasa

HAMBURGUESA DE TERNERA AL PLATO CON PATATAS FRITAS -- 13.50€
MUSLO POLLO A LA BRASA CON PATATAS --10.90€

PAN DE COCA TOSTADO (racion) -- 2.90€
(Tomate de colgar y ajo)

Posthes onilesonos

TRIO DE TRUFAS CON NATA -- 8.90€
(Maracuysd, praliné-kikos y chocolate al Brandy)

PARRILLADA DE VERDURAS DE TEMPORADA -- 17.50€
ENTRANA MARINADA A LA BRASA -- 22.90€
ENTRECOT DE VACA VIEJA MADURADO -- 34.90€

BROCHETA DE GAMBON ARGENTINO A LA BRASA -- 19.90€

CALAMAR RELLENO DE ESPINACAS, PASAS Y PINONES -- 23.90€ NUESTRO PASTEL DE QUESO CASERO -- 8.50€

BROCHETA DE PATA DE PULPO A LA BRASA -- 26.50€ COULANT DE CHOCO-BAILEYS CON HELADO DE VAINILLA -- 9.50€

LUBINA A LA BRASA -- 24.90€ MILHOJAS DE CREMA CON FRUTAS DE TEMPORADA -- 7.50€

SARDINAS A LA BRASA -- 15.90€ LA MORISCA EN DULCE (ideal para compartir) -- 19.90€

VASITO HELADO -- 6.50€
(Sabor a escoger)

IVA incluido

PLATO RECOMENDADO : - :
CARTA DE ALERGENOS DISPONIBLE. CONSULTA A NUESTRO'PERSONAL.
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TINTOS

ANIMA DE RAIMAT -- 19.90<€ | 4.00€
Costers del Segre

LEGARIS ROBLE -- 20.90€
Ribera del Duero

VINA POMAL -- 21.50€
Rioja crianza

EL PISPA -- 23.50€
Montsant

ESPUMOSOS

PRIMA VIDES -- 21.50€
Macabeu-Xarel-lo-Parellada

PARXET -- 28.90€
Chardonnay-Xarel-lo-Macabeo-Parellda
Brut Reserva

RECAREDO TERRERS -- 39.90€

Xarel-lo-Macabeo-Parellada
Corpinnat - Brut Nature

Loy ¢,

BLANCOS

VOL D'ANIMA -- 19.90€ | 4.00€
Chardonnay-Xarel-lo
(Costers del Segre)

SAIRA -- 20.90€
Albarifio Ecoldgico (Costers del Segre)

BLANC PESCADOR -- 19.90€
Vino de aguja (Emporda)

LA CHARLA -- 22.90€
Verdejo (Rueda)

L'ENCIS -- 21.50€
Garnatxa blanca-Sauvignon blanc

(Emporda)

PANSA BLANCA -- 22.90€
Xarel-lo (Alella)

VINA ESMERALDA -- 22.50€
Gewidirztraminer-Moscatel (Penedes)

ROSADOS

VINAS DE ANNA -- 19.90€
Garnacha-Pinot noir (Cataluiia)

¥

Sangria CALA MORISCA -- 28.50€
Cava, maracuya, ron y licores

Cocktail SILMAR -- 12.00€
Vodka, frutas exdticas, flor de sauco y gingerbeer

Aperitivo Italiano APEROL SPRITZ -- 8.50€
Proseco, Aperol Spritz y agua de soda

Café SHAKERATO con Baileys -- 5.90€
Café espresso y Baileys shakeado, con hielo

Siguenos @CalaMorisca.Mirador

iTu opinién nos importa!
Si te ha gustado, déjanos tu resefia en Google.
Si no, dinoslo.y-aytidanos-a mejorar :)



Ely wostey annossoy

(preu per persona / minim 2 persones)
**En dies de molta afluéncia, temps d’espera aproximat 60 minuts**

Py comengo

PATATES BRAVES "A LA MORISCA" -- 9.90€

FINGERS DE POLLASTRE CAJUN AMB MEL | MOSTASSA -- 10.50€ X
ARROS DEL SENYORET "TOT PELADET" -- 25.90€

AMANIDA DE BURRATA AMB PESTO, TOMAQUET SEC | COR DE CARXOFA -- 18.90€
ARROS NEGRE AMB MUSELINA D'ALL -- 24.50€
AMANIDA DE TOMAQUETS AMB TERRA AROMATITZADA | OLIVADA NEGRA -- 14.90€
i ARROS DE VERDURES -- 21.90€
ESQUEIXADA DE BACALLA A LA MORISCA --17.90€

) ) ARROS DE GAMBA VERMELLA | ZAMBURINYES -- 27.50€
MUSCLOS DEL CHEF AMB TOMAQUET, SALSA PESTO | PARMESA -- 16.50€

ARROS DE LLAMANTOL | GAMBA VERMELLA -- 29.90€
TALLARINES DE PLATJA SALTEJADES AMB ALL | JULIVERT -- 20.50€

BAOS DE CALAMARS A LA ROMANA AMB "MAYO-LIMA" | CANONICS (4UT.) -- 19.50€ AR B A LM AN R AM P e TZAP SRR ol 25100<

CROQUETES DE LLAGOSTI | TOFONA (6 UD.) -- 11.90€ ARROS D’ENTRECOT MADURAT AMB CARXOFES CONFITADES | SALSA ROMESCO -- 39.90€

CROQUETES DE PERNIL IBERIC (6 UD.) -- 10.90€ X ’
ARROS NEGRE MELOS AMB STRACCIATELLA | XIPIRONS (SERVIT EN PLAT) -- 24.90€

TIMBAL DE TOMAQUET CONFITAT AMB BOQUERONS | GUACAMOLE -- 16.50€

ARROS MELOS DE POP A LA BRASA AMB FOIE MICUIT (SERVIT EN PLAT)-- 28.50€
XIPIRONS ARREBOSSATS TRADICIONALS --14.90€

GAMBES A L’ALL AMB EL SEU TOC PICANT -- 10.50€ FIDEUA CABELL D’ANGEL “MAR | MUNTANYA” -- 22.90€

Pelly més, menily

racions només per nens/es

ALBERGINIA A LA PARMIGIANA EN PISSARRA-- 14.50€
FRITURA DE PEIXETS DE PLATJA AMB AROMA DE LLIMA --14.90€
ZAMBURINYES A LA BRASA AMB AROMA DE CiTRICS -- 19.90€
STEAK TARTAR DE FILET DE VEDELLA AMB TORRADETES -- 21.50€ MACARRONS A LA BOLONYESA -- 10.90€

HAMBURGUESA DE VEDELLA AL PLAT AMB PATATES FREGIDES -- 13.50€
CUIXA DE POLLASTRE A LA BRASA AMB PATATES --10.90€

TATAKI DE TONYINA AMB MERMELADA DE TOMAQUET | SALSA DE SOJA-- 19.90€

Lo bowa, brogo

acompanyada amb patata al caliu i verdures a la brasa

PA DE COCA TORRAT (racid) -- 2.90€
(amb tomaquet de penjari all)

Postes wilesorey

TRIO DE TOFONES AMB NATA -- 8.90€
(Maracuya, praliné-quicos i xocolata al Brandy)

PARRILLADA DE VERDURES DE TEMPORADA --17.50€
ENTRANA MARINADA A LA BRASA -- 22.90€
ENTRECOT DE VACA VELLA MADURAT -- 34.90€

BROTXETA DE GAMBO ARGENTI A LA BRASA -- 19.90€
EL NOSTRE PASTIS DE FORMATGE CASOLA -- 8.50€
CALAMAR FARCIT D’ESPINACS, PANSES | PINYONS -- 23.90€
COULANT DE CHOCO-BAILEYS AMB GELAT DE VAINILLA -- 9.50€
BROTXETA DE PATA DE POP A LA BRASA -- 26.50€
MILFULLES DE CREMA AMB FRUITES DE TEMPORADA -- 7.50€
LLOBARRO A LA BRASA -- 24.90€
LA "MORISCA" dolca (ideal per compartir) -- 19.90€
SARDINES A LA BRASA -- 15.90€
TARRINA GELAT -- 6.50€
(sabor a consultar)

IVA inclés
“CARTA D!AL-LERGENS'DISPONIBLE., CONSULTA AL NOSTRE PERSONAL.

PLAT RECOMANAT
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NEGRES

ANIMA DE RAIMAT -- 19.90<€ | 4.00€
Costers del Segre

LEGARIS ROBLE -- 20.90€
Ribera del Duero

VINA POMAL -- 21.50€
Rioja crianca

EL PISPA -- 23.50€
Montsant

ESPUMOSOS

PRIMA VIDES -- 21.50€
Macabeu-Xarel-lo-Parellada

PARXET -- 28.90€
Chardonnay-Xarel-lo-Macabeo-Parellda
Brut Reserva

RECAREDO TERRERS -- 39.90€
Xarel-lo-Macabeo-Parellada
Corpinnat - Brut Nature

Ey e

BLANCS

VOL D'ANIMA -- 19.90€ | 4.00€
Chardonnay-Xarel-lo
(Costers del Segre)

SAIRA -- 20.90€
Albarifio Ecoldgico (Costers del Segre)

BLANC PESCADOR -- 19.90€
Vino de aguja (Emporda)

LA CHARLA -- 22.50€
Verdejo (Rueda)

L'ENCIS -- 21.50€
Garnatxa blanca-Sauvignon blanc

(Emporda)

PANSA BLANCA -- 22.90€
Xarel-lo (Alella)

VINA ESMERALDA -- 22.50€
Gewidirztraminer-Moscatel (Penedes)

ROSATS

VINAS DE ANNA -- 19.90€
Garnacha-Pinot noir (Cataluiia)

&

Sangria CALA MORISCA -- 28.50€
Cava, maracuia, ron i licors

Cocktail SILMAR -- 12.00€
Vodka, fruites exotiques, flor de sauco i gingerbeer

Aperitiu Italia APEROL SPRITZ -- 8.50€
Proseco, Aperol Spritz i aigua de soda

Café SHAKERATO amb Baileys -- 5.90€
Cafe espresso i Baileys shakeado, amb gel

Segueix-nos @CalaMorisca.Mirador

La teva opinioé ens importa!
Si t’ha agradat, deixa el teu comentari a Google.
Si-no, fes-nos-ho saber i-ajuda’ns a millorar 1)



Oy vy

(price per person / minimum 2 pax.)

Stwieny

PATATAS BRAVAS WITH ALL-I-OLI AND RED CURRY -- €9.90

CAJUN CHICKEN TENDERS WITH HONEY AND MUSTARD SAUCE -- €10.50 SENY O R s e

BURRATA SALAD WITH PESTO, DRIED TOMATOES AND ARTICHOKE HEARTS -- €18.90 BLACK RICE WITH GARLIC MOUSSELINE -- €24.50

TOMATO SALAD WITH AROMATIC SOIL AND DRIZZLES OF BLACK OLIVE PASTE -- €14.90 VEGGIE RICE -- €21.90

MORISCA-STYLE COD SALAD -- €17.90 RED SHRIMP AND SCALPEL RICE -- €27.50

CHEF'S MUSSELS WITH TOMATO, PESTO SAUCE AND PARMESAN CHEESE -- €16.50 LOBSTER AND RED SHRIMP RICE -- €29.90

B AU D S R ARl e T HONEY COD RICE WITH CARAMELIZED ONION AND MUSHROOMS -- €25.50

SQUID BAOS WITH MAYONNAISE, LIME AND LAMB'S LETTUCE (4 UNITS) -- €19.50

SHRIMP AND TRUFFLE CROQUETTES (6 PIECES) -- €11.90 CREAMY BLACK RICE WITH STRACCIATELLA AND FRIED SQUID -- €24.90

IBERIAN HAM CROQUETTES (6 PIECES) -- €10.90 CREAMY RICE WITH GRILLED OCTOPUS AND FOIE GRAS MICUIT -- €28.50
TIMBALE OF CONFITED TOMATO WITH ANCHOVIES AND AVOCADO -- €17.50
MATURED ENTRECOTE RICE, CANDIED ARTICHOKES AND ROMESCO SAUCE -- €39.90
BREADED SQUID -- €14.90

S G AR N 1050 FIDEUA "MORISCA STYLE" -- €23.90

Fou The bidy

portions exclusively for children

EGGPLANT PARMIGIANA -- 14.50€
FRIED MIX BEACH FISH WITH LIME ZEST -- €15.90
GRILLED ZAMBURINAS INFUSED WITH CITRUS ESSENCE -- €19.90
BEEF TENDERLOIN STEAK TARTARE WITH TOAST -- €21.50
GRILLED TUNA TATAKI WITH TOMATO JAM AND SOY SAUCE -- €19.90

MACARONI BOLOGNESE -- €10.90
BREAD WITH TOMATO AND GARLIC (1 PORTION) - 2,90€

The gill

served with a baked potato and grilled vegetables

BEEF BURGER WITH FRENCH FRIES -- €13.50
GRILLED CHICKEN THIGH WITH FRIES -- €10.90

Vessends

TRIO OF TRUFFLES WITH CREAM -- €8.90
GRILLED SEASONAL VEGETABLES — €17.50

OUR ARTISAN CHEESECAKE -- 8.50€
GRILLED MARINATED FLANK STEAK -- €22.90

A CHOCO-BAILEYS COULANT WITH VANILLA ICE CREAM -- €9.50
DRY AGED BEEF ENTRECOTE -- €34.90

CREAM MILLEFEUILLE WITH SEASONAL FRUITS -- €7.50
GRILLED PRAWNS -- €19.90

LA MORISCA EN DULCE (PERFECT FOR SHARING) -- €19.90
SQUID FILLED WITH SPINACH, RAISINS AND PINE NUTS -- €23.90

ICE CREAM CUP (FLAVOR TO CHOOSE) -- €5.50
GRILLED OCTOPUS -- €26.50

GRILLED SEA BASS -- 24.90€
GRILLED SARDINES -- €15.90 et

. ALLERGEN MENU AVAILABLE. PLEASE CONSULT OUR STAFF.

LA ¢

\j,m
A\ ALA|MORISCA

S
) -\
Winey
RED WHITE
ANIMA DE RAIMAT -- 19.90<€ | 4.00€ VOL D'ANIMA -- 19.90€ | 4.00€
Costers del Segre Chardonnay-Xarel-lo

(Costers del Segre)
LEGARIS ROBLE -- 20.90€
Ribera del Duero SAIRA -- 20.90€
Albarifio Ecoldgico (Costers del Segre)
VINA POMAL -- 21.50€
Rioja crianza BLANC PESCADOR -- 19.90€
Vino de aguja (Emporda)
EL PISPA -- 23.50€
Montsant LA CHARLA -- 22.90€
Verdejo (Rueda)

L'ENCIS -- 21.50€
Garnatxa blanca-Sauvignon blanc
(Emporda)

SPARKLIING

PRIMA VIDES -- 21.50€
Macabeu-Xarel-lo-Parellada PANSA BLANCA -- 22.90€
Xarel-lo (Alella)
PARXET -- 28.90€

Chardonnay-Xarel-lo-Macabeo-Parellda VINA ESMERALDA -- 22.50€
Brut Reserva Gewiirztraminer-Moscatel (Penedés)
RECAREDO TERRERS -- 39.90€ ROSEES

Xarel-lo-Macabeo-Parellada

Corpinnat - Brut Nature i
VINAS DE ANNA -- 19.90€

Garnacha-Pinot noir (Cataluiia)

The specia oney

CALA MORISCA Sangria -- €26.90 Cava, passion fruit,
rum, and liqueurs.

SILMAR Cocktail -- €12.00 Vodka, exotic fruits,
elderflower, and ginger beer.

Italian Aperitif Aperol Spritz -- 7.90€ Prosecco, Aperol,
and soda water

Shakerato Coffee with Baileys -- €5.90 Espresso and
Baileys blended with ice.

Follow us @CalaMorisca.Mirador



